BUSUMER KRABBENSTUBE ZUR BARKASSE

FORMIDABLE
Fischkiiche

eit mehr als zwolf Jahren ist das

Restaurant ,Zur Barkasse“ als Bii-

sums Eldorado fiir Fischfans eta-
bliert. Gastgeber Giinther Ahr, der das Res-
taurant zusammen mit seiner Frau Angela
leitet, ist ein echter Hamburger Jung, der
bereits im renommierten Landhaus Dill
an der Elbchaussee als stellvertretender
Kiichenchef gearbeitet und auch schon an
der Seite von Heinz Wehmann bei diver-
sen Events gestanden hat. ,Zwischen-
durch bin ich zur See gefahren, habe in-
ternationale Erfahrungen und Fischre-
zepte gesammelt®, erldutert Giinther Ahr.
Die Fische fiir seine exzellenten Zuberei-
tungen erhilt er fangfrisch vom &rtlichen
Fischer, so dass im Laufe des Jahres iiber
vierzig verschiedene Sorten Fisch, Meeres-
frichte und Krustentiere in der Restau-
rantkiiche kreativ und handwerklich per-
fekt verarbeitet werden, um dann als Au-
gen- und Gaumenschmaus auf den fein
eingedeckten Tischen zu landen. Ein Klas-
siker: der Biisumer Pfannfisch auf lecke-
ren Bratkartoffeln mit einer Senf-Dill-
Sauce. Vorziiglich auch die mediterrane
Fischplatte mit Krustentieren aus der

Gemeinsam mit ihrem Team fiihren Gilinther und Angela Ahr eines der besten Fischrestaurants an der Westkiiste.

Links: ein wahrer Genuss — Biisumer Salzlammbhaxe auf Dithmarscher Gemtiseturm
und Mole Sauce (Schokoladen-Chili-Sauce). Rechts: Dreierlei von der Jacobsmuschel

mit Spargelespuma und Himbeervinaigrette.

Nordsee und dem Mittelmeer. Giinther
Ahr, so scheint es, ist bemiiht, besondere
Schlemmererlebnisse zu kreieren, die fiir
die Giste nach einem Besuch in Biisum
jahrelang unvergesslich bleiben. Fin rich-
tiger Rezepterfinder ist er und neuerdings
auch ein Sushi-Spezialist, der die japa-
nischen Spezialititen ganz frisch zuberei-
tet. Gerne unternimmt Giinther Ahr Aus-
fliige in andere Fachgebiete. So entsteht
derzeit in enger Zusammenarbeit mit der

bekannten Kochbuchautorin Marion Kie
sewetter das Buch ,Abgespeckt und aufge
peppt®, in dem traditionelle norddeutsch
Gerichte modern interpretiert werden. m
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